Vertical'Art

NEVER STOP CLIMBING

2 TZATZIKI, PAIN PITA 5€
a | TARTINABLE DE TOMATES, CROUTONS 5€
i'f DUO DE MELON ET JAMBON CRU 5€
DUO DE MELON ET MOZZARELLA 5€
ASSIETTE DE FRITES DE POMMES DE TERRE OU DE PATATES DOUCES A€/5€
LA PLANCHE MIXTE DE L'ETE 17€ PLANCHE DE TAPAS 18¢€
Jambon cru, melon, mozzarella, Tzatziki, tartinable de tomates, poulet frit
tomates cerises, olives. et sa sauce maison, croltons, pita.
=
|:
o
n | LE CLASSIC 15€
E Steak de boeuf, sauce cruda (sauce aux tomates fraiches et poivrons), cheddar,
T} oignons rouges, tomates, salade.
ee
=
=) LE PITA & 16€
3 Pain pita, pois chiches séchés au zaatar, tomates cerises confites, cream cheese aux
= herbes, oignons frits, salade.
L'ITALIEN 17€
Steak de boeuf, chévre, jambon cru, tomates confites, pesto, roquette.
LE BURGER DE LA SEMAINE 17€
Demandez-nous ce que notre chef vous a préparé cette semaine !
Wi LA FREGOLA ET SA BURRATA ./ 17€
'.E Taboulé de pates fregola, poivrons, concombres, carottes, grenades. Servi avec une
= buratta panée. Assaisonné avec de |'huile d'olive, du citron et des herbes fraiches.
Wi
g LE TARTARE DU MOMENT 18€
Demandez-nous la recette du moment ! Servi avec frites et salade.
L'IMPERIALE 17€
Boulettes de poulet a I'ail, a la citronnelle, aux échalotes et au gingembre.
Accompagnées de riz aux herbes et nignons frits. Sauce cacahuéte et lait de coco.
LA PINSA ROMANA 16€
Pinsa (pate a pizza légére) garnie avec une sauce cruda et fromages fondus.
Aprés cuisson : jambon cru, roquette, basilic, copeaux de parmesan, balsamique réduit.
Servie avec une salade fraicheur.
Option végé «/ : mozzarella
LA SUGGESTION DU CHEF de 17€ a 20€
4 Chaque semaine, un plat gourmand vous est proposé par le chef! \f\ o

Viandes d'origine européenne



v, LASUMMER . 17€
E Pastéque, concombres, tomates, olives, féta, basilic. Sauce au vinaigre balsamique
ﬁ blanc et a ['huile d'olive. Servie avec un gaspacho et sa quenelle de cream cheese
= aux herbes, et ses crolGtons.
v
O | LA SHANGHAT 17€
Z | Poulet aux cing épices, choux chinois, choux rouges, wantans frits, coriandre,
sauce Shangha.
¥ | LE MENU VERTICAL'ART 22€ MENU P'TIT DUR (-10 ANS) , 11€
g Plat au choix (salade, burger ou plat***) Steak hache:nuggetls de poulet maison, ou falafels
w boisson®, dessert au cholx** acc_ompagne{s}_de frites _de pommes de terre,
= Boisson : eau, sirop ou diabolo.
W Dessert : tigré, cookie, barre de céréales, glace 1
(=] boule ou gaufre (avec supplément de 1€).
=
DESSERTS MAISON 5€
Demandez a nos serveurs ce qu'il y a en vitrine !
CAFE GOURMAND 8,50€
Assortiment de 3 desserts maison et sa glace vanille (thé gourmand +1€).
LE COOKIE AUX PEPITES DE CHOCOLAT 3€
LE TIGRE AUX PEPITES DE CHOCOLAT 3€
LE COOKIE AUX PEPITES DE CHOCOLAT BLANC, NAPPAGE DULCE DI LECHE 3€
LE MUFFIN A LA MYRTILLE 3€
LA GAUFRE DE BRUXELLES* 3€
Accompagnement(s) au choix :
Sucre glace +0,50€
Pate a tartiner Nutella +0,50€
Boule de glace (vanille, fraise ou chocolat) +1,00€
Chantilly +0,50€
"fusgqu'a 18h
LA BARRE DE CEREALES MAISON 3€
GLACE BIO EN BATONNET Demandez-nous les parfums ! 3,5¢€
‘u?} 1 BOULE 2,00¢€ 2 BOULES 3,50€ 3 BOULES 5,00€
‘Q’ Parfums au choix Parfums au choix Parfums au choix




