Vertical'Art

NEVER STOP CLiMBING

TAPAS

NOS BURGERS

NOS PLATS

CAVIAR D’AUBERGINES A LA BROUSSE DE VACHE, PAIN PITA «f 5€
TARTINABLE DE CHORIZO, CROUTONS ) 5€
ASSIETTE DE FRITES DE POMMES DE TERRE %/ 4€
ASSIETTE DE FRITES DE PATATES DOUCES +/ 5€
ASSIETTE DE FRITES DE POMMES DE TERRE AUX HERBES DE PROVENCE 4,50€
LA PLANCHE MIXTE 17€ PLANCHE DE TAPAS 18€
Sélection de fromages et charcuteries, Tartinable de chorizo, caviar d'aubergines

olives noires aux herbes. | alabrousse de vache, poulet croustillant
U y , sauce César, pita, croGtons.

LE CLASSIC 15€
Steak de boeuf, sauce cruda (sauce aux tomates fraiches et poivrons), cheddar,
oignons rouges, salade.

LE VEGGIE ' 16€
Aubergines et poivrons grillés, sauce a la patate douce, brousse de vache aux
herbes, oignons frits, salade.

LE CESAR 16€
Poulet croustillant, sauce César, parmesan, oignons frits, salade.

LE BURGER DE LA SEMAINE 17€
Demandez-nous ce que notre chef vous a préparé cette semaine !

L'EURASIA 7 17€
Riz aux queues d'asperges et gingembre frais, lit de purée de patates douces au

miel, confit d’oignons rouges au vinaigre de framboise, tétes d'asperges au soja,
panisses frites au cajun.

LE TARTARE DU MOMENT 18€
Demandez-nous la recette du moment ! Servi avec frites et salade.

LE CURRY JAUNE VINDALOO ./ 17€
Poulet mariné a I'ail et au gingembre, sauce curry Vinday au lait de coco

agrémentée de carottes, oignons, ananas, pommes et bananes. Accompagné de

riz aux herbes et oignons frits.

LA SUGGESTION DU CHEF de 17€ a 20€
Chaque semaine, un plat gourmand vous est proposé par le chef !

LA PIECE DU BOUCHER de 17€ a 24€

C'est la boucherie qui décide ! Accompagnement du chef.
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Viandes d'origine européenne !
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NOS SALADES

NOS MENUS

LE BUDDHA BOWL 17€
Riz vinaigré, crevettes au teriyaki, asperges au soja, chou chinois au togarashi,

pickles de choux rouge, salade.

Option végé f : tofu au teriyaki

LA BOEUF THAT 17€
Faux-filet sauce spicy, vermicelles de riz, tomates cerises, oignons, carottes,

gingembre, cacahuétes, coriandre, salade. Sauce thai traditionnelle.

Option végé ¢ : tofu au teriyaki

LE MENU VERTICAL'ART 22¢€ MENU P'TIT DUR (-10 ANS) 11€
Plat au choix (salade, burger ou plat) Steak haché, nuggets de poulet maison, ou falafels
boisson*, dessert au choix** accompagné(s) de frites de pommes de terre.

Boisson : eau, sirop ou diabolo.
Dessert : tigré, cookie, glace 1 boule ou gaufre avec
supplément de 1€.
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DESSERTS MAISON 5€
Demandez a nos serveurs ce qu'il y a en vitrine !
CAFE GOURMAND 8,50¢€
Assortiment de 3 desserts maison et sa glace vanille (thé gourmand +1€).
LE COOKIE AUX PEPITES DE CHOCOLAT 3€
LE TIGRE AUX PEPITES DE CHOCOLAT 3€
LE COOKIE AUX M&M’S 3€
LE CARRE PECAN AU SIROP D’'ERABLE 3€
LA GAUFRE DE BRUXELLES* 3€

Accompagnement(s) au choix :
Sucre glace +0,50€
Pate a tartiner Nutella +0,50€
Boule de glace (vanille, fraise ou chocolat) +1,00€
Chantilly +0,50€
*jusqu’a 18h

LA BARRE DE CEREALES MAISON 3€

Nos glaces

1 BOULE 2,00€ 2 BOULES 3,50€ 3 BOULES 5,00€
Parfums au choix Parfums au choix Parfums au choix




